Presseaussendung

Schladming, 7. November 2017

Noch nie gezeigte Einblicke in das Leben
Osterreichischer Schweine

Mehr als zwei Drittel der Osterreicher essen tdglich Fleisch oder Wurst. Am beliebtesten ist
Schwein, hier liegt Osterreich beim Schweinefleischverzehr im europdischen Spitzenfeld.

Erstmals gibt der Verein Land schafft Leben einen ganzheitlichen Einblick in die 6sterreichische
Schweinefleischproduktion und zeigt in einer mehrteiligen Filmreihe, wie Osterreichische Schweine

leben und geschlachtet werden.

LKonsumenten kennen zum grofkten Teil schone Werbebilder oder Skandale®, sagt Hannes Rouyer,
Obmann von Land schafft Leben. ,Wir zeigen die Realitdt. Transparent und ohne zu werten.” Das
achtkopfige Team des Schladminger Vereins war ein Jahr lang auf der Spur des Schweins in Osterreich
unterwegs. Die Filmreihe gibt Einblicke in die gesamte Produktionskette des Schweins. Die Kamera ist
dabei, wie Sauen besamt, Ferkel geboren und Mastschweine geschlachtet werden. Eingriffe an den
Ferkeln, wie die Kastration und das Kirzen der Schwdénze, werden genauso gezeigt wie dsterreichische
Besonderheiten, etwa die aufwdndige Ziichtung im eigenen Land. In Interviews kommen Bauern, Zuchter,
Tierschitzer, Schlachthof-Betreiber, Tierdrzte, Umweltschiitzer sowie Experten und Wissenschaftler aus
den Bereichen Tierhaltung, Tierwohl und Futtermittel zu Wort.

Von der Geburt bis zur Zerteilung am Schlachthof

Der Weg des osterreichischen Schweins beginnt tiblicherweise auf einer Besamungsstation. Das Licht der
Welt erblickt es bei einem Ferkelproduktionsbetrieb. Aufgezogen und gemdstet wird das dsterreichische
Schwein in der Regel bei einem kleinstrukturierten Familienbetrieb. Das 0Osterreichische Standard-
Schwein wird Ublicherweise auf einem Vollspaltenboden und ohne Auslauf gehalten. Das Futter wird zum
Grolteil von dem Bauern angebaut, der das Schwein hdlt. Meist importierter und gentechnisch
verdnderter Sojaextraktionsschrot macht etwa 15 Prozent des Futters aus. Geschlachtet wird das Schwein
aus konventioneller Landwirtschaft im Alter von sechs Monaten. Die Betdubung erfolgt mit Kohlendioxid
oder einer Elektrozange. Nur 2,2 Prozent der Schweine werden in biologischer Landwirtschaft gehalten.
Bio-Bauern missen ihren Schweinen einen befestigten Auslauf und Wiihlmaterial wie Stroh zur Verfligung
stellen und viele weitere Bio-Auflagen erfullen, die Bio-Schweinefleisch deutlich teurer machen als
konventionelles. Die Nachfrage nach Bio-Schweinefleisch ist im Vergleich zu anderen Bio-Lebensmitteln
gering.

Mehr Wissen fiir bewussten Einkauf

,Heimische Lebensmittel, wie Schweinefleisch, sind wertvoll. Was alles hinter der Produktion steckt,
bedenken wir als Konsumenten oft nicht®, sagt Hannes Royer. Er betont, wie wichtig es ist, sich daftr zu
interessieren, wie Lebensmittel heutzutage produziert werden. ,Mit dem Wissen um die aufwdndige
Produktion und welche Menschen dahinter stehen, mochten wir die Konsumenten zu bewussten
Kaufentscheidungen und dem bewussten Umgang mit Lebensmitteln animieren. Dabei geben wir keine
Kaufempfehlung ab. Die Konsumenten konnen sich anhand der Informationen und Filme auf unserer
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Webseite selbst ein Bild machen. Bei der Wahl eines Produktes entscheidet der Konsument so Uber Art
und Weise der Produktion mit“, so Royer. Land schafft Leben zeigt auf seiner Webseite
www.landschafftleben.at den dsterreichischen Standard sowie Alternativen und die Bio-Schweinehaltung.

Links

Videos zum Weg des Schweins und alle Themen, Daten und Fakten rund um Schwein aus Osterreich:
www.landschafftleben.at/lebensmittel/schwein

Pressebilder: www.landschafftleben.at/service-aktuelles/meldungen/pressebereich/pressebilder

Fir Rickfragen oder ein Interview stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung!
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Land schafft Leben

Erzherzog-Johann-Strake 248b, 8970 Schladming
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Kurzinfo Land schafft Leben

Land schafft Leben ist Osterreichischen Lebensmitteln auf der Spur. 2014 in Schladming von Bergbauer Hannes Royer
gegriindet, veranschaulicht der unabhéngige und unpolitische Verein auf seiner in Osterreich einzigartigen Informations-

und Dialogplattform www.landschafftleben.at den Wert und die Produktionsbedingungen &sterreichischer Lebensmittel

entlang der gesamten Wertschopfungskette: Transparent und authentisch, ohne zu werten. Ziel ist es, den Konsumenten
eine bewusste Kaufentscheidung zu ermoglichen, die auf dem Wissen um die Zusammenhdnge der Lebensmittelproduktion
beruht. Von Apfel Uiber Huhn und Milch bis zur Zwiebel wird nacheinander jedes in Osterreich hergestellte Lebensmittel
anhand verschiedenster Kriterien sowie kritischer Themen detailliert beleuchtet. 46 Forderer, darunter Verarbeiter und
Vertreter des Lebensmittelhandels, ermoglichen durch ihre finanzielle Unterstlitzung die Vereinsarbeit. Vertreter aus
Landwirtschaft, Wissenschaft und Forschung sowie Reprdsentanten von Ministerien, Interessenvertretungen und Verbdnden

stehen Land schafft Leben als Ansprechpartner zur Verfugung und liefern wertvolle Informationen.
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