Presseaussendung

Schladming, 25.07.2016

Land schafft Leben zeigt die Tomatenproduktion in Osterreich:

Mit und ohne Erde, geringe Selbstversorgung und hohe Sozialstandards

Rechtzeitig zur Tomatenhochsaison verdffentlicht der Verein Land schafft Leben alle Informationen

rund um die o6sterreichische Paradeiser auf www.landschafftleben.at. Die Konsumenten sollen

wissen, wie in Osterreich produziert wird, worin der Unterschied zwischen Bio und Konventionell

liegt und woher Ketchup, Sugo und Co. kommen.

SCHLADMING. Die Anbauformen im Tomatenanbau unterscheiden sich stark. Grundsdtzlich kann man
zwischen Ganzjahreskulturen ohne Erde und Foliengewdchshdusern mit Erde unterscheiden. Das ganze
Jahr tber Tomaten aus Osterreich werden ermaglicht durch moderne Glashduser mit Beheizung und
Ndhrstofflosungen, die die Pflanzen mit allem versorgen, was sie brauchen. Statt in Erde wachsen die
Tomaten in Steinwolle oder Kokosfaser. Die Gdrtner in Ganzjahreskulturen setzen bereits im Janner die
Pflanzen und heizen das Glashaus auf 18 Grad. Von Mdarz bis November wird laufend geerntet.
Viel kirzer ist die Saison in Foliengewdchshdusern, wo die Tomaten in Erde wachsen. Sie werden gar
nicht beheizt, oder nur kurz, um etwas friher ernten zu kénnen. Je nach Witterung und Technologie dauert
die Erntesaison bei dieser Anbauform von Juni bis Oktober oder kirzer. Wirtschaftlich ist es fur
Tomatenbauern, die konventionell und in Erde kultivieren, schwer, mit den in Osterreich bis zu 15
Fuballfelder grofken Glashdusern mitzuhalten. Bio-Tomaten missen im Gegensatz zu konventionellen
in Erde angebaut werden. Erdelose Systeme sind bei Bio in Osterreich verboten.

Osterreich versorgt sich nur zu 22 Prozent selbst

im Hochsommer haben Ganzjahreskulturen, Foliengewdchshduser und Privatgdrten gleichzeitig Ernte-
Hochsaison. Zu dieser Zeit gibt es in Osterreich zu viele Frischtomaten. Uberfliissige landen im Bio-Mull
oder in der Biogasanlage. Nur wenige Direktvermarkter stellen Tomatenprodukte wie Ketchup her. Jenes
Ketchup, das in jedem Supermarkt erhdltlich ist, enthalt allerdings keine dsterreichischen Tomaten. Fur
die Verarbeitung gibt es eigene Sorten, die im Freiland angebaut werden. Ein wichtiger Tomatenmark-
Produzent ist Italien. Billiger produziert aber China. Tomatenmark kommt oft in Fdssern aus China nach
ltalien, wird dort verarbeitet und kommt als fertiges Tomatenprodukt nach Osterreich. Insgesamt machen
chinesische Tomaten 31 Prozent der Weltproduktion aus, italienische 3 Prozent und osterreichische 0,03
Prozent. Wirde es nur um den Preis gehen, hdtten heimische Tomaten im internationalen Wettbewerb
keine Chance. Nur die Nachfrage der Konsumenten nach osterreichischen Tomaten erhdlt die Produktion.
Auch der Konsum im Winter steigt. Ob es dann Sinn macht, Tomaten aus beheizten Osterreichischen
Glashdusern jenen aus warmeren Produktionsldndern wie Spanien vorzuziehen, ist umstritten. Dagegen
spricht, dass die Beheizung mehr Energie braucht als der Transport Uber tausende Kilometer. Dafur
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sprechen osterreichische Sozialstandards, die auch fir die vielen ausldndischen Mitarbeiter gelten.
Aufgrund des langen Transports werden Tomaten aus Sudeuropa und Nordafrika friiher geerntet, was
sich auf den Geschmack auswirken kann.

Der Weg der Tomate in Videos

Von Janner bis Juli 2016 filmte ein Team von Land schafft Leben den Weg der Tomate und den
Tomatenanbau im Jahresverlauf. Auf der Webseite www.landschafftleben.at und am Land schafft Leben

Youtube-Kanal ist die Video-Reihe kostenlos verfugbar.

Videos zum Weg der Tomate: www.landschafftleben.at/lebensmittel/tomate/sehenswert

Pressefotos: www.landschafftleben.at/service-aktuelles/meldungen/pressebereich/pressebilder

Alle Themen, Daten und Fakten rund um Tomatenproduktion in Osterreich:

http://www.landschafftleben.at/lebensmittel/tomate/lebensmittel

Kurzinfo Land schafft Leben

Land schafft Leben ist 6sterreichischen Lebensmitteln auf der Spur. 2014 in Schladming von Bergbauer Hannes Royer
gegriindet, veranschaulicht der unabhéngige und unpolitische Verein auf seiner in Osterreich einzigartigen

Informations- und Dialogplattform  www.landschafftleben.at den Wert und die Produktionsbedingungen

Osterreichischer Lebensmittel entlang der gesamten Wertschépfungskette: Transparent und authentisch, ohne zu
werten. Ziel ist es, den Konsumenten eine bewusste Kaufentscheidung zu ermoglichen, die auf dem Wissen um die
Zusammenhdnge der Lebensmittelproduktion beruht. Von Apfel Uber Huhn und Milch bis zur Zwiebel wird
nacheinander jedes in Osterreich hergestellte Lebensmittel anhand verschiedenster Kriterien sowie kritischer
Themen detailliert beleuchtet und Uberprift. 26 Forderer, darunter Verarbeiter und Vertreter des
Lebensmittelhandels, ermdoglichen durch ihre finanzielle Unterstlitzung die Vereinsarbeit. Vertreter aus
Landwirtschaft, Wissenschaft und Forschung sowie Reprdsentanten von Ministerien, Interessenvertretungen und

Verbdnden stehen Land schafft Leben als Ansprechpartner zur Verfigung und liefern wertvolle Informationen.

Riuckfragehinweis:

Julia Eder

Kommunikation

Land schafft Leben
Erzherzog-Johann-Strake 248b
8970 Schladming

T:+43 3687 24 008

julia.eder@landschafftleben.at
www.landschafftleben.at

Aus Grinden der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung ménnlicher und weiblicher Sprachformen verzichtet.
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