Presseaussendung

Schladming, 10.05.2016

Land schafft Leben ist dsterreichischen Apfeln auf der Spur: Hohe

Sozialstandards, internationale Sorten & grofker Bio-Anteil

Es sind harte Zeiten fiir Osterreichs Obstsorte Nummer Eins: Wetterextreme Ende April haben groke
Teile der Ernte vernichtet, die Situation der Bauern und der Branche war schon davor nicht einfach.
Auf die Spur des 06sterreichischen Apfels begab sich ein Jahr lang der Verein Land schafft Leben.
Das Filmteam besuchte neben Apfelbauern auch eine Baumschule, eine Forschungseinrichtung,
einen Sortier- und Lagerbetrieb sowie eine Organisation, die sich fiir die Erhaltung der
Kulturpflanzenvielfalt einsetzt. www.landschafftleben.at zeigt den Weg des Apfels transparent und

ohne zu werten.

SCHLADMING. Osterreichische Apfel stammen wie im professionellen Anbau weltweit blich von
internationalen Zichtemn. Nur auf Kronprinz Rudolf als eine der zwolf beliebtesten Sorten aus heimischem
Anbau trifft das nicht zu. Fir die restlichen Sorten bezieht die Baumschule den fiir die Sorte
entscheidenden Teil der Pflanze aus dem EU-Ausland, etwa aus den Niederlanden. Dann wird die Pflanze
veredelt, also zu einem flr den professionellen Anbau geeigneten Baum zusammengeflgt. Die
Apfelbauern missen gut Uberlegen, in welche Sorte sie investieren. Anlagen, also Fldchen mit
Apfelbaumreihen, sollen tiber mehrere Jahre Bestand haben. Nach der Ernte werden die Apfel in einem
Verarbeitungsbetrieb sortiert und je nach Bedarf eingelagert. Die Lagerdauer betrdgt bis zu einem Jahr.
Etwa 20 kg Apfel konsumiert der Osterreicher pro Jahr, mengenmdaRig ist der Apfel damit Osterreichs
Obstsorte Nummer Eins. Bezlglich des Verkaufswerts im Lebensmitteleinzelhandel ist allerdings die
Banane dem Apfel iiberlegen und auf der Uberholspur. Neben dem leicht sinkenden Konsum erschweren
der zunehmend globalisierte Markt und das Russland-Handelsembargo die Situation der heimischen
Apfelbauern und -branche.

Sozialstandards machen Anbau teurer

Ahnlich wie heimisches Hihnerfleisch haben dsterreichische Apfel vor allem bei verarbeiteten Produkten
das Nachsehen, wo Konsumenten keine Herkunftsangabe erhalten. Heimische Apfel kénnen mit den
Weltmarktpreisen nicht mithalten. Hauptgrund dafir sind die hoheren Sozialstandards. Erntehelfer
kommen hauptsdchlich aus dem Ausland und erhalten mit dem Mindestlohn ein vielfach hoheres Gehalt
als in den EU-Ladndern Osteuropas. Die klimatischen Bedingungen in Osterreich sind fir den Apfelanbau
sehr gut geeignet. Nur ein Teil der Bauern bewdssert zusdtzlich zum naturlichen Niederschlag. Mit elf
Prozent hat Osterreich im Apfelanbau den hochsten Bio-Anteil in der EU. Der so genannte ,Apfelgiirtel
in Europa verlduft durch Osterreich, etwa mitten durch die Sidoststeiermark. Drei Viertel der
osterreichischen Apfel sind steirisch. Wetterextreme sind auch im klimatisch begiinstigten Osterreich nicht
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ausgeschlossen. Ende April haben Schneefall und Frost groke Teile der spdteren Ernte und ganze
Apfelanlagen zerstort.

Hdlfte der ApfelbGume Golden Delicious oder Gala

Laut dem Grunen Bericht des Lebensministeriums gehoren 28 Prozent der heimischen Apfelbdume zur
Sorte Golden Delicious und 23 Prozent zur Sorte Gala. Bei der Zichtung von Gala, Jonagold, Elstar,
Pinova, Arlet und Fuji, die zu den Top 10 Sorten im Anbau zdhlen, wurde Golden Delicious eingekreuzt.
2.000 Sorten gdbe es, aber nur wenige landen in den Regalen des Lebensmitteleinzelhandels. Warum
das so ist, hat mehrere Grinde: Eine grofke Rolle spielen Faktoren wie Optik, Groke, Lager- und
Ertragfdhigkeit, die Anpassung an bestimmte Anbausysteme und beschranktes Platzangebot im
Supermarktregal. Apfelbauern haben auch rein optische Schaden zu vermeiden, ausgeldst etwa durch
Pflanzenschutzmittel oder mechanische Methoden. Auf 6sterreichischen Apfeln liegen die Riickstdnde an
Pflanzenschutzmitteln weit unter den gesetzlichen Hochstwerten. Bio-Bauern durfen keine chemisch-

synthetischen Pflanzenschutzmittel einsetzen.

Moderne Technologien erlauben Lagerung tber mehrere Monate

Apfel kénnen als Lagerobst auch mehrere Monate nach der Emnte verzehrt werden. Bei besonders
lagerfdhigen Sorten wie Golden Delicious wdre theoretisch eine Lagerung Uber ein Jahr lang moglich,
unter Anwendung einer modernen Lagertechnologie in Kombination mit dem Lagergas ,Smart Fresh®. Es
blockiert Ethylen, das Reifegas von Apfeln. Bei der Lagerung von Bio-Apfeln ist ,Smart Fresh* nicht
zugelassen. Der Energieverbrauch von Unternehmen, die Apfel einlagern, zeigt, dass vor allem das
Absenken der Temperatur in der Lagerzelle auf knapp uUber null Grad viel Strom verbraucht, die
Lagerdauer an sich aber vergleichsweise wenig energieaufwadndig ist.

Weg des Apfels in Videos

Von Sommer 2015 bis Frihjahr 2016 filmte ein Team von Land schafft Leben den Weg des Apfels und den
Apfelanbau im Jahresverlauf. Auf der Webseite www.landschafftleben.at und am Land schafft Leben

Youtube-Kanal ist die Video-Reihe kostenlos verfigbar.

Videos zum Weg des Apfels: www.landschafftleben.at/lebensmittel/apfel/sehenswert

Pressefotos: www.landschafftleben.at/service-aktuelles/meldungen/pressebereich/pressebilder

Weitere Themen, Daten und Fakten rund um Apfelproduktion in Osterreich:
http://www.landschafftleben.at/lebensmittel/apfel/lebensmittel

Kurzinfo Land schafft Leben

Land schafft Leben ist dsterreichischen Lebensmitteln auf der Spur. 2014 in Schladming von Bergbauer
Hannes Royer gegriindet, veranschaulicht der unabhdngige und unpolitische Verein auf seiner in
Osterreich einzigartigen Informations- und Dialogplattform www.landschafftleben.at den Wert und die

Produktionsbedingungen Osterreichischer Lebensmittel entlang der gesamten Wertschopfungskette:
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Transparent und authentisch, ohne zu werten. Ziel ist es, den Konsumenten eine bewusste
Kaufentscheidung zu ermdéglichen, die auf dem Wissen um die Zusammenhdnge der
Lebensmittelproduktion beruht. Von Apfel tiber Huhn und Milch bis zur Zwiebel wird nacheinander jedes
in Osterreich hergestellte Lebensmittel anhand verschiedenster Kriterien sowie kritischer Themen
detailliert beleuchtet und dberpriift. 26 Foérderer, darunter Verarbeiter und Vertreter des
Lebensmittelhandels, ermdglichen durch ihre finanzielle Unterstitzung die Vereinsarbeit. Vertreter aus
Landwirtschaft, ~ Wissenschaft —und  Forschung  sowie  Reprdsentanten  von  Ministerien,
Interessenvertretungen und Verbdnden stehen Land schafft Leben als Ansprechpartner zur Verfligung
und liefern wertvolle Informationen.

Rickfragehinweis:

Julia Eder

Kommunikation

Land schafft Leben
Erzherzog-Johann-Strake 248b
8970 Schladming

T:+43 3687 24 008

julia.eder@landschafftleben.at
www.landschafftleben.at

Aus Grinden der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung mé&nnlicher und weiblicher Sprachformen verzichtet.
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