Kartoffel zusatzinrormaTIONEN [

Zusatzinformationen zum Video
,Der Weg der Kartoffel ins Sackerl*

Video flir PGdagog:innen mit Zusatzinfo zur Verarbeitung von Kartoffeln
https://youtu.be/w5XmgOJELjE (3:25)

. Ernte:
Die Kartoffeln werden mittels Traktoren und hdndischer Bearbeitung geerntet.
* Anlieferung:
Die Anlieferung erfolgt mittels LKW. Danach werden Muster gezogen,
die Muster werden einer handischen Qualitdtskontrolle unterzogen.
*  Qualitatskontrolle:
Bei der hdndischen Kontrolle werden Mangel herausgefiltert, damit
eine Rickmeldung an die Landwirt:iinnen gegeben werden kann.
* Forderband/Sortieren nach Grofie/erstes hdandisches Aussortieren:

Uber das Férderband gelangen die Kartoffeln in die Verarbeitung. Hier erfolgt
eine maschinelle Sortierung Uber Rittelpulte nach der GroBenklasse. Die Kar-
toffeln werden noch einmal hdndisch sortiert. Beschadigte Kartoffeln, Fremd-
korper, wie Steine etc., werden aussortiert. Danach erfolgt eine Zwischenlagerung.

. Waschen/Trocknen:

Je nach Auftragslage kommen die Kartoffeln dann aus dem Lager, werden
gewaschen und getrocknet.

. Zweites elekironisches Aussortieren:
Uber den elektronischen Verleser werden die Kartoffeln noch einmal abgetrennt
und Uber ein weiteres Forderband endverlesen.

. Letztes handisches Aussortieren:

Hier werden die Kartoffeln noch einmal handisch kontrolliert und bei Bedarf
mangelhafte Kartoffeln aussortiert.

*  Portionieren/Verpacken:

Die Kartoffeln werden maschinell in Sdcke portioniert, diese kommen in Boxen/
Kisten und werden fiir die Abholung und Versendung an den Handel bereitgestellt.

Conclusio fiir die Pddagog:innen:

Die Verarbeitung der Kartoffeln von der Anlieferung bis in den Handel bedarf eines hohen
maschinellen, aber auch menschlichen Arbeitseinsatzes.

In erster Linie erflillen Menschen die Arbeitsschritte der Anlieferung (LKW-Fahrer:innen) sowie
der Qualitatskontrolle, wie z.B. das Aussortieren. Maschinen erledigen die Arbeitsschritte des
Waschens, Trocknens, Portionierens und Verpackens. Aber auch die Maschinen werden von
Menschen bedient. Sie missen zum Beispiel regelmdfiig gewartet, gereinigt, kontrolliert etc.
werden. Bio-Kartoffeln werden separat verarbeitet, um eine Vermischung mit der konventio-
nell hergestellten Ware zu vermeiden.
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