I/ . Lebensmittelverschwendung
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i Sinnen priifen; Quelle: Wiener Tafel
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Richtwerte, immer mit den eigenen Si

Stimmt das? Kreuze an!

Richtig Falsch
MHD isf die Abkiirzung fir Mindeshaltbarkeifsdatum.
Eier haben eine kurze Haltbarkeit.
Brot und Kleingeback ist noch 2 Tage nach dem MHD
genieBbar.
Ole und Fette haben eine sehr lange Haltbarkeit.
Hartkase kann bis zu 21 Tage nach dem angefihrten MHD
noch gegessen werden.
Frischmilch, welche im Kuhlschrank gelagert wurde, ist
auch 2 Tage nach dem Ablaufdatum noch genieBbar.
Zucker und Salz haben eine beschrankte Haltbarkeit.
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o Lebensmittelverschwendung
\“ Haltbarkeit

9 Schreibe die falschen Salze so um, dass sie richtig sind!
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