Die Karloffel

i/ Karfoffelscheiben aus dem Backrohr

ZUBEREITUNG

bﬁ
1. Backrohr auf 200 Grad Celsius verheizen.

7. Karloffel waschen, schalen und der Breife nach

in Scheiben schneiden.
3. Backblech mif Backpapier belegen.
Karfoffel auf das Blech geben.

4. Ol dartber verteilen.
5. Mit Salz warzen.
6. Karfoffel 20-30 Minufen backen, bis sie schén knusprig
ZUTATEN sind. (Die Backdauer variierf natirlich je nach der Dicke
D— .
der Karfoffelscheiben.)

’ ;OE'EGéffﬂe‘” GUTES GELINGEN und GUTEN APPETIT!

* Salz (ev. Krautersalz)

Dazu passt sehr guf ein Sauerrahm-Dip oder
das Tomatenkefchup mit Heimatgefuhl

(siehe Unferrichtsmaterial , Tomatfe”).
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