Name:

% Die Gurke

Lies den Text aufmerksam durch. Sefze Warter aus dem Kasfchen in die

passenden Licken.

In Osterreich kommen die meisten aus der
Umgebung von Wien. Innerhalb der Europaische Union ist Spanien der gréBie

Gurkenproduzent.

Salafgurken werden ausschlieBlich im ohne Erde oder im

Folienfunnel in Erde angebaul. Sie wachsen enflang von Schniren in die

Die meisfen Gurken wachsen nicht auf Erde, sondern auf Subsiraf (Sfeinwolle,
Kokosmatten). Die so gepilanzte Gurke bekomm tiber
alles, was sie braucht: Wasser und Diingemitfel. Der Schutz vor Schadlingen

erfolgf mif Nufzlingen oder chemisch-synthefischem Pflanzenschutz.

mussen auf Erde wachsen. Es diirfen nur biologische
Mittel und Nufzlinge zur Krankheifs- und Schadlingsbekémpfung eingesetzt

werden. Deshalb isf diese Arf des Anbaus sehr schwierig.

Zweimal pro Jahr werden neue Pflanzen gesefzl. Die Gurken werden handisch
geernief. Von einer Pflanze kénnen rund 40 Gurken geernfef werden. Salal-
gurken aus dem Glashaus oder Folienfunnel gibf es von bis

Ende November.

Bitte umblattern
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2 Die Gurke

Im Aussehen und erkennt man nicht, woher die Gurke
kommt oder wie sie angebauf wurde. Die ésferreichische Gurke brauchf vom
Feld in den nur einen Tag. Eine spanische Gurke isf viel
langer unferwegs.

Die Feldgurke sieht ahnlich wie die Salatqurke aus, allerdings wachst sie nicht
in die Hohe, sondern kriecht am enflang. lhre Schale ist dicker
und dadurch auch widersfandsfahiger.

Sie hat Saison von Juni bis
Unferstreiche die Informationen aber die Salatgurke griin,
die Bio-Salalqurke und die Feldgurke braun.

Warum ist es fur die Umwelt besser, Gurken aus Osterreich und nicht

aus Spanien zu kaufen®
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